
VALENTINEʼS DINNER
バレンタインディナー

2017.2.11（Sat)-2.14(Tue)

Terrine of various hams and vegetables
Raspberry vinaigrette sauce

いろいろなハムと野菜のテリーヌ　
フランボワーズのヴィネグレットソース

Cauliflower soup
カリフラワーのポタージュ

Sole with vegetables  Two kinds of cream sauce  
舌平目の野菜詰め  2 種のクリームソース

Pan-fried beef sirloin served with risotto of Nanohana
Garland chrysanthemum sauce

牛サーロインのポワレ　菜の花のリゾット添え
さっぱりとした春菊のソース

Mille-Feuille of Passion mousse and chocolate mousse
Valentine's day style

パッションムースとチョコレートムースのミルフィーユ
バレンタインスタイル

Coffee, tea, or herb tea with Petits fours
コーヒー、紅茶、ハーブティーと小菓子

＊当ホテルにて提供しているお米の産地につきましては係りの者にお尋ねください。
＊お食事制限やアレルギーなどがございましたらスタッフにお申し付けください。
＊上記料金に別途、消費税及びサービス料(13%)を加算させていただきます。
＊Please ask our sta� for the origin of the rice we serve in the hotel. 
＊Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us when you order.
＊All prices are subject to consumption tax and 13% service charge. 


