
Amuse Boucher
アミューズブーシェ

Assorted appetizers paired with Don Perignon
ドン・ペリニヨンに合わせた 3 種のアペタイザー

“Opera”
Duck and foie gras served with fruit compote

鴨とフォアグラのオペラ仕立て フルーツコンポート添え

“Holly Green”
Escargot and mushroom pie, Miso flavor
 エスカルゴと茸のパイ包み焼き　味噌風味 

“Santa Claus Red”
Consommé of Maine lobster, estragon flavor

オマールエビのコンソメ仕立て　エストラゴン風味

“White Snow”
Steamed Shio-koji marinated flounder, shellfish sauce

平目の塩麴蒸し　貝のソース

“Noël Gourmand”
Japanese Kokusan beef fillet steak with winter vegetables

Madera sauce, mushroom essence
国産牛フィレ肉のステーキ　冬野菜のグランメール

キノコのエッセンスのマディラソース

Victor's special Christmas dessert
ビクターズ特製聖夜のデザート

Co�ee or tea with mignardises
コーヒー または 紅茶   小菓子添え

＊当ホテルにて提供しているお米の産地につきましては係りの者にお尋ねください。
＊お食事制限やアレルギーなどがございましたらスタッフにお申し付けください。
＊上記料金に別途、消費税及びサービス料 (13%)を加算させていただきます。
＊Please ask our sta� for the origin of the rice we serve in the hotel. 
＊Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us when you order.
＊All prices are subject to consumption tax and 13% service charge. 

CHRISTMAS DINNER 2017
クリスマスディナー

ドン・ペリニヨン グラス1杯付 With one glass of Don Perignon 　¥20,485
ディナーコースのみ Dinner course only　¥18,437


