
蛍烏賊と筍の木の芽味噌掛け

アスパラ寄せ　海藤花　叩きおくら

水茄子の直焚き

鰹の叩きサラダ仕立て

福子の油焼き　煎り胡麻　独活金平

桜海老と三つ葉のかき揚げ

牛ほほ肉の赤味噌煮込み
じゃが芋羽二重　人参　絹さや

帆立貝と春大根の炊き込みご飯　香の物

青さ海苔の澄まし汁

豆富のプリン　蕨餅　生姜蜜

上記料金に別途、消費税及びサービス料（13％）を加算させていただきます。
お食事制限やアレルギーなどがございましたらスタッフにお申し付けください。
当ホテルにて提供しているお米の産地につきましては係の者にお尋ねください。
仕入れ状況によりメニューが一部変更となる場合がございます。
All prices are subject to consumption tax and 13% service charge.
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us when you order.
Please ask our sta� for the origin of the rice we serve in the hotel.
Food items may change from season to season.

薄紅色の風舞う頃のおたより
限定 20食

¥5,000


