
 

 

 

 

 

 
 

   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

先付け   白アスパラガスの羽二重寄せ 
    海藤花 雲丹 山葵 
 

 

 

御椀   春野菜の沢煮椀 
 

 

 

お造り   2 種盛り合わせ 
 

 

 

焼き物   桜鱒柚庵焼き 酢取り茗荷 
    姫皮と蒟蒻の白和え 
   酒粕カステラ 生湯葉木の芽田楽 
 

 

 

揚げ物   稚鮎の天婦羅 
     新牛蒡 こごみ 天露 蓼おろし 
 
 

 

煮物   豚三枚肉の桜味噌煮 
    スナップ豌豆 馬鈴薯 人参 
 

 

 

食事   帆立貝と春大根の炊き込みご飯 
    香の物 赤出汁 
 

 

 

甘味   豆富のアイスクリーム 
    黒蜜 白玉 苺 
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¥7,000 

上記料金に別途、消費税及びサービス料（13％）を加算させていただきます。All prices are subject to consumption tax and 13% service charge. 

お食事制限やアレルギーなどがございましたらスタッフにお申し付けください。Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us 

when you order. 

当ホテルにて提供しているお米の産地につきましては係の者にお尋ねください。Please ask our staff for the origin of the rice we serve in the hotel. 

 

（仕入れ状況により内容が一部変更されることがございます）（Food items may change from season to season)  

 


